
Avantages

Allergène

Aucun

Type de produit

Transformé

Refroidissement

Non spécifié

Conservation

Surgelé

Spécifications

Moyenne de 142 g par burger

Caractéristiques

Ingrédients

Dindon, sel de mer, cassonade, dextrose, poudre d'oignon, saveurs

Instructions de cuisson et d’entreposage

Teneur % valeur quotidienne

Amount % Daily Value

Calories / Calories 230 kcal  

Lipides / Fat 10 g 15 %

Valeur nutritive
Nutrition Facts
par 142 g / Per 142 g

Information emballage

Code produitCode produit GTINGTIN

80059 10065822413725

Code produit ButterballCode produit Butterball Quantité par caisseQuantité par caisse

41372 30

Poids par caissePoids par caisse

Net 4,26 kg

PalettePalette

Total 100

50 % MOINS DE MATIÈRES
GRASSES ET DE SEL QUE LES
PRODUITS DE PORC RÉGULIER

FAIT À 100 % DE DINDON 

Four :

Au four/BBQ/A la poêle sans décongeler : badigeonner légèrement
les burgers surgelés avec de l’huile végétale. Cuire à température moyen
pendant 5 minutes d’un coté et tourner le burger et le cuire un autre 5 à 7
minutes jusqu’a ce qu’il soit cuit. Le centre du burger doit atteindre une
température minimum de 165 °F (74 °C).

Entreposage :

Garder ce produit congelé à une température inférieure à -18°C
(0°F).

Burgers de dindon 5 oz

https://exceldor-servicealimentaire.fabrique3.net/fr


Fibres / Fibre 1 g 3 %

saturés / Saturated 3.5 g
+ trans / Trans 0.1 g

17 %

Cholestérol / Cholesterol 115 mg  

Sodium / Sodium 500 mg 20 %

Glucides / Carbohydrate 2 g 1 %

Sucres / Sugars 1 g  

Protéines / Protein 27 g  

Vitamine A / Vitamin A 4 %

Vitamine C / Vitamin C 0 %

Calcium / Calcium 2 %

Fer / Iron 15 %

Teneur % valeur quotidienne

Amount % Daily Value

Valeur nutritive
Nutrition Facts
par 142 g / Per 142 g
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